
Vakuumpose 300×400 mm m/sidesvejs PA/PE 90 my 100 stk/bdt

Vakuumpose 300x400mm med sidesvejs er ideelle til opbevaring og beskyttelse af fødevarer
og andre produkter. Med en størrelse på 300×400 mm og en tykkelse på 90 my, er poserne
stærke og holdbare. De er fremstillet af et kombineret PA/PE-materiale, hvilket giver en
fremragende barriere mod fugt, luft og lys. Hvilket forlænger holdbarheden af dine
produkter. Sidesvejsningen sikrer, at poserne er ekstra robuste og tætte, hvilket gør dem
perfekte til vakuumpakning i både private og professionelle køkkener. Hver pakke
indeholder 100 poser, hvilket gør dem ideelle til både små og store opbevaringsbehov.

Produktdetaljer:

Størrelse: 300×400 mm
Materiale: PA (polyamid) / PE (polyethylen)
Tykkelse: 90 mikrometer (my)
Pakning: 100 stk./bundt
Type: Vakuumpose med sidesvejsning
Anvendelse: Egnet til opbevaring af fødevarer, rengøringsprodukter eller andre varer,
der kræver vakuumpakning
Farve: Transparent

Fordele ved Vakuumpose 300×400 mm:

Høj kvalitet – Kombinationen af PA og PE giver en stærk barriere mod luft og fugt,1.
hvilket forlænger produkternes holdbarhed.
Sidesvejsning – Øger posens styrke og sikrer, at den forbliver tæt under2.
vakuumpakning.
Holdbar og robust – 90 my tykkelsen gør poserne mere modstandsdygtige overfor3.
brud og punkteringer.
Velegnet til fødevarer – Holder fødevarer friske længere ved at beskytte dem mod4.
luft og fugt.
Stor pakning – 100 poser per bundt gør det til en økonomisk løsning for både5.
privatpersoner og professionelle brugere.

Brugsvejledning:

Brug poserne i en vakuumpakker for at fjerne luft og forsegle dem tæt.
Opbevar poserne et tørt og køligt sted for at bevare deres kvalitet.
Egnet til opbevaring af både fødevarer og ikke-fødevareprodukter, som kræver



vakuumforsegling.

OBS: Vakuumposerne er designet til at blive brugt med vakuumpakning udstyr for at sikre
en perfekt forsegling.

Vælg Vakuumpose 300×400 mm m/sidesvejs PA/PE 90 my for en pålidelig og effektiv
løsning til opbevaring og beskyttelse af dine produkter.


