
Termokasse 40 ltr, – 1/1 GN – 60x40x27 cm med Låg H-EPS Lysegrå – 1 stk

Denne termokasse på 40 liter er den ideelle løsning til opbevaring og transport af varme
eller kolde fødevarer. Den er designet til at passe til 1/1 GN bakker og har en størrelse på
60x40x27 cm, hvilket gør den perfekt til professionel brug i catering, restauranter og
storkøkkener. Kassen er fremstillet af H-EPS (hård ekspanderet polystyren), som tilbyder
fremragende isoleringsevne. Låget sikrer, at temperaturen holdes stabil, hvilket er
essentielt for at opretholde fødevaresikkerheden under transport.

Produktdetaljer:

Type: Termokasse til fødevarer
Størrelse: 60x40x27 cm
Kapacitet: 40 L
Materiale: H-EPS (hård ekspanderet polystyren)
Farve: Lysegrå
Kompatibilitet: Passer til 1/1 GN bakker
Låg: Inkluderet
Antal pr. pakke: 1 stk

Egenskaber og fordele:

Effektiv isolering: H-EPS-materialet holder maden varm eller kold i længere tid,
hvilket er perfekt til transport af fødevarer over længere afstande.
Hygiejnisk og holdbart: Fremstillet af stærkt og hygiejnisk materiale, der modstår
stød og slag.
Nem opbevaring og transport: Kassen er nem at håndtere og giver en sikker og
effektiv måde at transportere fødevarer på.
Størrelse og kapacitet: Passer til 1/1 GN bakker, hvilket giver fleksibilitet i
opbevaring og transport af forskellige typer fødevarer.
Let at rengøre: Materialet er nemt at rengøre og vedligeholde, hvilket sikrer lang
holdbarhed.

Anvendelsesområder: Termokasse 40 ltr

Catering: Perfekt til transport af mad og drikke til større arrangementer, som
bryllupper, konferencer eller firmafester.
Storkøkkener og restauranter: Ideel til opbevaring og transport af varme retter
eller kolde ingredienser mellem køkken og serveringssteder.



Food trucks: En praktisk løsning til opbevaring og transport af fødevarer i food
trucks, hvor temperaturkontrol er vigtig.
Events og festarrangementer: Perfekt til brug ved udendørs events, hvor
temperaturkontrol af fødevarer er nødvendigt.

Opsummering:

Termokassen 40 L, 1/1 GN med låg i H-EPS lysegrå er den perfekte løsning til opbevaring
og transport af fødevarer. Med sin fremragende isoleringsevne og holdbare konstruktion er
den ideel til catering, restauranter og storkøkkener, hvor temperaturkontrol er afgørende
for fødevaresikkerheden.


