Danmark

Termokasse 1/1 GN, 30 mm EPS, 600x400x180 mm - Med lag

Termokasse 1/1GN med lag er fremstillet af EPS (ekspanderet polystyren) og er designet til
effektiv isolering af fedevarer. Med en veegtykkelse pa 30 mm og dimensionerne
600x400x180 mm er kassen ideel til transport og opbevaring af mad, der skal holdes koldt
eller varmt i leengere tid. Det medfglgende 1ag sikrer teet lukning og maksimal
temperaturkontrol.

Produktdetaljer:

» Format: 1/1 GN - standardstgrrelse til professionel brug.

» Dimensioner: 600x400x180 mm - rummelig, men kompakt nok til nem handtering.
» Materiale: EPS (ekspanderet polystyren) - let og isolerende.

» Vaegtykkelse: 30 mm - sikrer optimal temperaturbeskyttelse.

« Med lag: Forsegler kassen og beskytter indholdet mod temperaturudsving.

Egenskaber og fordele:

» Fremragende isolering: Holder maden varm eller kold i leengere perioder.

« Letveegt: Nem at handtere og transportere, selv nar den er fyldt.

» Hygiejnisk: Nem at renggre og modstandsdygtig over for lugt og fugt.

» Stabelbar: Kan stables for effektiv opbevaring og transport.

 Robust konstruktion: Designet til professionelt brug og kan modsta daglig slid.

Anvendelsesomrader:

» Catering: Ideel til transport af varme eller kolde retter til events og arrangementer.

» Take-away og levering: Sikrer, at maden nar frem i perfekt tilstand.

» Storkekkener: Bruges til opbevaring af fedevarer i professionelle kekkener.

» Detaljhandel: Perfekt til transport af falsomme varer som ked, fisk eller
mejeriprodukter.

Fordele ved keb hos Emira:

» Professionel kvalitet: Termokasser, der lever op til kravene fra moderne kgkkener
og cateringfirmaer.

« Effektiv levering: Hurtig og palidelig levering, sa du kan tage kasserne i brug med
det samme.

» Beeredygtighed: Produkter, der er genanvendelige og miljgvenlige.



Danmark

Vealg termokassen 1/1 GN fra Emira for en palidelig og effektiv lgsning til
temperaturkontrol, uanset om det geelder catering, transport eller opbevaring.



