
Microbakke Lux – 500 ml – Sort – 250 stk/kar – Temperaturmodstand: -20°C til
+100°C

Microbakke Lux 500ML Sort er en elegant og funktionel løsning til opbevaring og transport
af fødevarer. Bakken er perfekt til både take-away og catering og kan modstå både kolde og
varme temperaturer. Med en temperaturmodstand på -20°C til +100°C er denne bakke ideel
til både fryse- og opvarmningsbrug. Den robuste konstruktion gør den velegnet til brug i
både fryse- og mikrobølgeovne, hvilket giver stor fleksibilitet i brugen.

Microbakken er fremstillet i et stærkt og holdbart materiale, som sikrer en pålidelig
beskyttelse af indholdet. Den sorte farve giver et moderne og stilfuldt udseende, der passer
godt til både høj kvalitet og bæredygtig emballage. Bakken har en praktisk størrelse på 500
ml, hvilket gør den ideel til en lang række forskellige fødevarer, fra salater og pasta til
varme måltider og desserter.

Produktdetaljer:
• Volumen: 500 ml
• Farve: Sort
• Materiale: Stærkt og holdbart plastmateriale
• Antal: 250 stk pr. karton
• Temperaturmodstand: Fra -20°C til +100°C
• Brugsområde: Take-away, catering, opbevaring og transport af fødevarer
• Mål: Passer til standard 500 ml portioner

Fordele ved Microbakke Lux:

Stort temperaturspænd – Kan modstå både kolde og varme temperaturer (fra -20°C1.
til +100°C).
Robust og holdbar – Modstandsdygtig overfor både lave og høje temperaturer.2.
Perfekt til transport – Ideel til take-away og catering med pålidelig beskyttelse af3.
maden.
Elegant design – Sort farve til en stilfuld præsentation af dine måltider.4.
Praktisk størrelse – 500 ml bakker, der passer til et bredt udvalg af måltider og5.
fødevarer.

Brugsvejledning:
• Anvendes til opbevaring og transport af både kolde og varme fødevarer.
• Bakken kan fryses ned eller opvarmes i mikroovn, hvilket gør den meget praktisk til
forskellige madretter.



• Vær opmærksom på korrekt opbevaring for at sikre, at bakken bevarer sin form og
funktion.

Vælg Microbakke Lux 500 ml for en pålidelig, stilfuld og funktionel løsning til opbevaring
og transport af dine fødevarer.


