Danmark

Lag til 1/2 aluminiumsbakke - 32,5 x 26,5 x 1,5 cm - 100 stk./krt

Lag til 1/2 aluminium bakke 1/2, temperaturer fra -40 grader celcius til +60 grader celcius
pé ubestemt tid, og op til +350 grader celcius i Max 4 timer.

Disse lag er specielt designet til 1/2 aluminiumsbakker og sikrer en praktisk og hygiejnisk
opbevaring af mad. Lagene er ideelle til professionelle kekkener,
cateringvirksomheder, restauranter og takeaway-steder, hvor holdbarhed og kvalitet
er essentielt. Med en perfekt pasform sikrer de en teet lukning, der forhindrer leekager og
holder maden frisk i leengere tid.

Lagene er fremstillet af let og holdbart materiale, der ggr dem nemme at handtere. De
beskytter maden mod spild, kontaminering og temperaturudsving under transport. Med en
starrelse pa 32,5 x 26,5 x 1,5 cm passer de preecist til standard 1/2 aluminiumsbakker.
De kan bruges bade til varme og kolde retter og er lette at stable, hvilket optimerer
opbevaringspladsen.

Produktdetaljer:

» Mal: 32,5 x 26,5 x 1,5 cm - passer til 1/2 aluminiumsbakker
* Materiale: Holdbart og letvaegtsdesign til sikker transport
* Antal pr. karton: 100 stk. - ideelt til storkgkkener og catering
* Anvendelse: Perfekt til takeaway, restaurantbrug og professionelle kgkkener
* Beskyttelse: Forhindrer spild, holder maden frisk og beskytter mod forurening
« Temperaturbestandighed: Velegnet til bade varme og kolde retter
» Stabelbar: Optimerer plads og sikrer nem opbevaring

Fordele ved lag til 1/2 aluminiumsbakke:

Teet lukning - Holder maden frisk og forhindrer leekage under transport.

Let og holdbart materiale - Nem at handtere og sikrer beskyttelse af indholdet.
Fleksibel anvendelse - Ideel til varme og kolde retter.

Hygiejnisk opbevaring - Beskytter mod forurening og sikrer fadevaresikkerhed.
Pladsbesparende design - Let at stable og opbevare i professionelle kgkkener.
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Brug disse lag til at sikre en praktisk og sikker opbevaring af mad i 1/2
aluminiumsbakker. Perfekt til catering, takeaway og restaurantbrug!



