Danmark

Chai Tiger Spice - 1 x 1,82 kg

Denne Chai Tiger Spice tilbyder en autentisk og fyldig chai-oplevelse, der kombinerer
varme krydderier og cremet sgdme. Med en afbalanceret smag af kanel, kardemomme,
ingefeer og andre eksotiske krydderier er den perfekt til chai-elskere, der sgger kvalitet og
intens smag. Produktet er velegnet til bade caféer, restauranter og hjemmebrug, og kan
nemt tilberedes med bade vand og meelk.

Produktdetaljer:

e Veegt: 1,82 kg pr. beholder.

* Smag: Tiger Spice - en intens og krydret chai med en sgd og cremet finish.
e Form: Pulver - nemt at oplgse og dosere.

e Pakning: 1 stk pr. karton.

Egenskaber og fordele:

» Autentisk smagsprofil: Fyldig smag med en perfekt balance mellem krydret og sad.

» Alsidig anvendelse: Kan serveres varmt eller koldt, og tilberedes med enten meelk,
plantemeelk eller vand.

« Nem at bruge: Pulveret oplgses let og hurtigt, hvilket geor det ideelt til travle caféer
eller kgkkener.

» Lang holdbarhed: Den store beholder sikrer, at du har chai-pulver til mange
serveringer.

Anvendelsesomrader:

« Caféer og restauranter: Et populeert valg til chai latte eller iced chai pa menukortet.
* Hjemmebrug: Forkeel dig selv med en luksurigs chai latte i dit eget kgkken.

» Events og catering: Ideelt til servering af varme drikke med en eksotisk twist.

« Kontormiljger: Giv dine kolleger et leekkert alternativ til kaffe og te.

Tilberedning:

1. Bland 2-3 spiseskefulde chai-pulver med varmt vand eller meelk.
2. Rar godt rundt, indtil pulveret er helt oplgst.
3. Nyd som en varm chai latte eller tilseet is for en forfriskende iced chai.
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Fordele ved kob hos Emira:

» Kvalitetsprodukt: Vi leverer kun de bedste produkter, der sikrer en autentisk og
leekker chai-oplevelse.

» Stor pakning: 1,82 kg chai-pulver sikrer, at du har nok til mange serveringer.

 Hurtig levering: Vi sgrger for, at din chai hurtigt nar frem, sa du kan imponere dine
kunder eller geester.

Forkeel dine kunder eller dig selv med en kop Chai Tiger Spice fra Emira - den perfekte
kombination af krydret varme og cremet sgdme.



