
CASSETTE DF15/25 1-CAV 1/2 GN 1-COMP 2 KAR 1/1

CASSETTE DF15/25 1-CAV 1/2 GN 1-COMP 2 KAR, (Gastronorm) container med 1-
kompartment design og passer perfekt til professionel brug i køkkener, restauranter og
catering. Cassetten er designet til at opbevare og transportere mad effektivt og hygiejnisk,
hvilket gør den ideel til opbevaring af varme eller kolde fødevarer.

Med 2 kar og 1/1 GN størrelse, sikrer den optimal kapacitet til opbevaring af større
mængder madvarer, hvilket gør det muligt at organisere ingredienser eller færdiglavet mad
på en praktisk måde. Den stabile og holdbare konstruktion sikrer langtidsholdbar brug
under krævende forhold.

Produktdetaljer:

Type: 1/2 GN 1-kompartment
Materiale: Holdbart plastmateriale (kan variere afhængigt af model)
Kapacitet: 2 kar (1/1 GN størrelse)
Anvendelse: Professionel madopbevaring og transport
Design: Effektiv og praktisk opbevaring med 1 kompartment
Velegnet til: Restauranter, catering, storkøkkener og fødevareindustrien

Fordele ved CASSETTE DF15/25:

✅ Fleksibel og effektiv opbevaring – 1/2 GN størrelse og 1-kompartment design for nem
organisering
✅ Holdbar konstruktion – Designet til at modstå de daglige krav i et professionelt køkken
✅ Hygiejnisk og praktisk – Ideel til opbevaring af både varme og kolde fødevarer
✅ Pladsbesparende – Kompakt design med effektiv brug af plads i køkkener og
opbevaringsområder
✅ Let at håndtere – Nem transport og opbevaring af fødevarer

Anvendelsesområder: 

Catering og buffetarrangementer
Professionelle køkkener og restauranter
Storkøkkener og madopbevaring
Opbevaring og transport af færdigretter eller ingredienser

Vælg CASSETTE DF15/25 for en praktisk og effektiv opbevaringsløsning, der gør



arbejdet lettere i professionelle madmiljøer!


