
Brødkniv 220 mm, 1 stk.

Denne brødkniv på 220 mm er designet til at skære gennem både bløde og hårde
brødskorper med lethed. Knivens lange og skarpe blad gør det nemt at opnå præcise skiver
uden at presse brødet. Den er ideel til brug i både private hjem og professionelle køkkener,
herunder bagerier, caféer og restauranter.

Fordele ved produktet:

Langt blad: 220 mm lang klinge gør det lettere at skære igennem store brød uden at
beskadige indholdet.
Skærende kant: Særligt designet for at skære igennem både hårde og bløde skorpen
uden at presse brødet.
Ergonomisk håndtag: Giver et godt og komfortabelt greb, hvilket sikrer præcise
skiver og reducerer træthed under brug.
Høj kvalitet: Fremstillet af stærkt og holdbart materiale, der sikrer langvarig brug og
skarphed.

Anvendelse:

Perfekt til skæring af brød, kager og andre bagværk i både professionelle og private
køkkener.

Med brødkniv 220 mm får du et pålideligt værktøj til effektiv og præcis skæring af brød.


