
Bakke 2450ml sort 4-rums, 32,5×26,5×5 cm, 2450 ml, Sort, PP – 100 stk/krt

Temperaturtolerancen er: -40 til +40 grader celsius på ubestemt og maks 100 grader
celsius,

Denne praktiske bakke er ideel til servering af forskellige retter i restauranter, caféer og
andre cateringmiljøer. Med sin opdelte 4-rums design tilbyder den en effektiv måde at
organisere og præsentere flere fødevarer på én gang. Den er fremstillet i sort polypropylen
(PP), hvilket giver bakkerne holdbarhed og et professionelt udseende. Bakken er perfekt til
take-away eller buffeter, hvor både funktionalitet og æstetik er vigtig.

Produktdetaljer:

Mål: 32,5 x 26,5 x 5 cm
Volumen: 2450 ml
Materiale: Polypropylen (PP)
Farve: Sort
Opdeling: 4-rums design
Antal pr. karton: 100 stk

Egenskaber og fordele:

Holdbart materiale: PP er kendt for sin styrke og modstandsdygtighed mod brud,
hvilket gør bakken langtidsholdbar.
Praktisk 4-rums design: Perfekt til servering af flere forskellige retter samtidigt,
hvilket sparer tid og øger effektiviteten.
Kompakt og funktionel: Den praktiske størrelse og lette vægt gør bakken nem at
opbevare og transportere.
Æstetisk og professionelt udseende: Den sorte farve giver et stilfuldt og moderne
udseende, ideelt til præsentation i professionelle miljøer.
Nem at rengøre: Polypropylen er let at tørre af og kan bruges flere gange, hvilket gør
den økonomisk og miljøvenlig.

Anvendelsesområder: Bakke 2450ml sort 4-rums

Take-away: Velegnet til servering af måltider i take-away restauranter eller til
catering.
Catering og buffeter: Ideel til opdeling af forskellige madvarer på buffeter eller
cateringarrangementer.



Restauranter og caféer: Perfekt til servering af måltider, hvor der er behov for
opdeling af retterne.
Sushirestauranter: Ideel til at holde sushi og tilbehør adskilt.

Opsummering:

Denne bakke med 4 rum er en effektiv og stilfuld løsning til servering af flere retter
samtidigt. Fremstillet i robust PP-materiale og med et æstetisk, sort design, giver den både
funktionalitet og præsentation. Perfekt til både professionelle køkkener og catering, hvor
organisering og kvalitet er nøglefaktorer.


