
Bakke, 23,8×17,6×4,5 cm, 960 ml, Sort, PP, 3-rums, 200/300/460 ml, Menuserie,
Hovedret – 240 stk/krt

Bakke 3-rums 200/300/460ml menuserie hovedret er ideel til servering af hovedretter, især i
takeaway- og cateringmiljøer. Bakken har en kapacitet på 960 ml og er opdelt i tre
sektioner, hvilket gør det muligt at servere forskellige retter på samme tid, samtidig med at
de holdes adskilt. Den er lavet af sort PP (polypropylen), et robust og holdbart materiale,
der sikrer, at maden opbevares sikkert under transport og opbevaring.

Egenskaber:

Størrelse: 23,8 x 17,6 x 4,5 cm – ideel størrelse til hovedretter.
Kapacitet: 960 ml – tilstrækkelig plads til en generøs portion hovedret.
3-rums design: Opdelt i 3 sektioner med rum på 200 ml, 300 ml og 460 ml.
Materiale: PP (polypropylen) – stærkt, holdbart og modstandsdygtigt over for fedt og
væsker.
Farve: Sort – giver et stilfuldt og professionelt udseende.
Pakning: 240 stk. pr. karton – perfekt til storforbrug og catering.

Fordele:

Praktisk og funktionel: De 3 rum gør det nemt at servere forskellige retter samtidig,
hvilket er ideelt til hovedretter.
Holdbar og sikker: Fremstillet af PP, som er modstandsdygtigt over for fedt og
væsker, hvilket gør det perfekt til både varme og kolde retter.
Professionelt udseende: Den sorte farve giver en elegant og moderne præsentation
af maden, hvilket er ideelt til takeaway og catering.
Økonomisk: 240 stk. pr. karton giver en effektiv løsning til restauranter og
cateringvirksomheder, der kræver store mængder emballage.

Anvendelse:

Denne bakke er perfekt til servering af hovedretter i catering, takeaway og
buffetopstillinger. Den kan bruges til at servere måltider som gryderetter, pasta, salater,
eller andre sammensatte retter, der kræver opdelt præsentation. Bakken er holdbar nok til
både indendørs og udendørs brug og kan modstå både kolde og varme temperaturer.

Med denne bakke får du en praktisk og holdbar løsning til servering af hovedretter, der
sikrer en elegant præsentation og høj funktionalitet under transport og opbevaring.


