
Alubakke 542 ml, 153x153x34 mm – 900 stk/krt

Denne alubakke er ideel til opbevaring, servering og transport af madvarer. Med en
kapacitet på 542 ml og en praktisk størrelse på 153x153x34 mm, tilbyder den en perfekt
balance mellem rummelighed og funktionalitet. Alubakken er fremstillet af høj kvalitet
aluminium, som giver fremragende varmeledning, hvilket gør den perfekt til både varme og
kolde fødevarer. Den er velegnet til både engangsbrug og til transport af takeaway-retter,
hvilket gør den til et uundværligt produkt i storkøkkener, restauranter og catering.

Produktdetaljer:

Kapacitet: 542 ml
Mål: 153x153x34 mm
Materiale: Aluminium
Antal pr. karton: 900 stk
Farve: Sølv
Brug: Engangsbrug til servering og opbevaring af madvarer
Velegnet til: Takeaway, catering, opbevaring og transport af varme og kolde retter
Temperaturmodstand: Kan bruges ved temperaturer op til 350°C og ned til -40°C

Fordele ved Alubakke 542 ml:

Høj varmebestandighed: Velegnet til både opvarmning i ovn og fryser, hvilket gør
den alsidig til forskellige madlavningsmetoder
Stærk og holdbar: Fremstillet af robust aluminium, som sikrer god stabilitet og
modstandskraft mod brud
Hygiejnisk: Engangsbrugen sikrer, at der ikke er risiko for krydskontaminering,
hvilket er essentielt i fødevareindustrien
Praktisk størrelse: Den kompakte størrelse gør den ideel til servering af små
portioner og takeaway-retter
Nem opbevaring: Bakken er let at stable, hvilket gør opbevaringen enkel og effektiv
Bæredygtighed: Aluminium er genanvendeligt, hvilket gør det til et miljøvenligt valg
til engangsprodukter

Brugsvejledning:

Brug alubakken til servering af varme eller kolde fødevarer
Velegnet til både transport og opbevaring af takeaway-retter
Må ikke anvendes i mikrobølgeovn, da aluminium ikke er egnet til



mikrobølgeopvarmning
Brug en tætsluttende låg, hvis opbevaring af mad er nødvendig under transport

Vælg Alubakke 542 ml for en praktisk og holdbar løsning til servering, opbevaring og
transport af dine måltider. Denne alubakke er det perfekte valg for professionelle og
cateringbranchen, der kræver effektivitet og pålidelighed.


