Danmark

Alubakke 1/2 GN - 3600 ml, 32,2 x 26,2 x 5,5 cm, 2 pk x 50 stk/krt

Alubakke 1/2 GN 3600ml er en praktisk og holdbar lgsning til opbevaring, tilberedning og
servering af mad i professionelle kokkener. Med en kapacitet pa 3600 ml er den ideel til

catering, buffeter, restauranter og storkekkener. Bakken taler bade ovn og fryser, hvilket
ger den velegnet til varme retter samt opbevaring af kolde fedevarer.

Produktdetaljer:

e Starrelse: 32,2 x 26,2 x 5,5 cm (1/2 GN)

» Kapacitet: 3600 ml

e Materiale: Aluminium - fedevaregodkendt

» Pakning: 2 pakker & 50 stk (100 stk pr. karton)

« Temperaturomrade: Taler bade hgje ovntemperaturer og nedfrysning

Fordele ved Alubakke 1/2 GN - 3600 ml:

1. Perfekt til storkekkener: GN-starrelsen ger den kompatibel med standard
gastronomibakker.

Varmebestandig: Kan anvendes i ovn til opvarmning og tilberedning.
Fryseegnet: Velegnet til opbevaring af fgdevarer ved lave temperaturer.
Engangsbrug: Hygiejnisk lgsning, der minimerer opvask.

Letvaegt og steerk: Robust nok til tunge retter, men let at handtere.

A

Brugsvejledning: Alubakke 1/2 GN 3600ml

» Kan anvendes direkte i ovn eller fryser.
 Undga kontakt med steerke syrer eller salte for at forhindre aluminiumskorrosion.
» Skal bortskaffes som metalaffald for genanvendelse.

Veelg Alubakke 1/2 GN - 3600 ml for en praktisk, professionel og hygiejnisk lgsning til
opbevaring og servering af mad!



